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Les renseignements contenus dans cette notice ont pour but d'aider les utilisateurs. Ils résultent d'essais effectués en toute objectivité dans nos 

laboratoires. Il appartient aux utilisateurs de nos produits de s'assurer que ceux-ci conviennent à l'emploi qu'ils veulent en faire. 

En agissant ainsi, nous éviterons des erreurs dont nous ne pourrions en aucun cas assurer la responsabilité. 

  

 
 

                                                                
ADO 3090 

Caractéristiques 

Aspect : liquide visqueux 

Couleur : orange 

Odeur : citron 
Densité : 1 

pH : 7,5 +-0,2 

Biodégradable à plus de 90% 

Conforme à l'Arrêté du 

08.09.1999 relatif au nettoyage 

du matériel pouvant 

se trouver au contact de denrées 

alimentaires. 

 

Applications 

S’utilise sur toute la vaisselle, 

batteries de cuisine, l'entretien 

général de la maison. 

Industries agro-alimentaires, 

collectivités, restauration. 

Produit spécialement étudié pour 

les besoins des boucheries, 

pâtisseries, 

bars, restaurants, épiceries, 

hôpitaux, cantines, etc. 

Recommandations et 

sécurité d’emploi 

Consulter la fiche de données de 

sécurité avant emploi. 

Conditionnement 

Carton 4 X 5 litres 

Carton de 15 X 1 litre à clapet 

Jerrican de 20 litres 

o Propriétés 
Possède un pouvoir mouillant et détergent élevé. 

Elimine les corps gras de toutes provenances et de toutes natures. 

Matière active : 11 % 

 

o Mode d’emploi et Dosage 
Dilution : 3 à 4 g par litre d'eau dans le bac de plonge, l'eau 

chaude augmente la rapidité de son action. 

Les concentrations peuvent varier suivant le degré de 

salissures du matériel. 

Un rinçage à l'eau potable est nécessaire. 

 

DETERGENT POUR PLONGE MANUELLE 
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